
Organiza: 

Venta  de abonos y entradas en la Concejalía de 
Cultura (Caballeros, 3) 926211044 / en taquilla el 

mismo día del concierto / entradas sueltas en la 
Oficina de Turismo (Plaza Mayor, 1).

Ÿ CONFERENCIA “UNA MIRADA ARTÍSTICA A LA 
CIUDAD REAL MEDIEVAL” A cargo de la Dra. Sonia 
Morales Cano, profesora de Historia del Arte  de la 
UCLM, en colaboración con la Asociación de Amigos 
del Museo de Ciudad Real-Convento de la Merced. 
Lunes 16. Hora: 20.00h. En la Sala Carlos Vázquez del 
Antiguo Casino.
Ÿ LOS ORÍGENES DE NUESTRA CIUDAD Y ARQUEOLOGÍA 
INFANTIL. Organiza la Concejalía de Educación en 
colaboración con ARQUEOFUN dentro de las escuelas 
de verano. Del lunes 16 al viernes 20.
Ÿ DE ALARCOS A VILLA REAL EN EL MUSEO DE CIUDAD 
REAL. 
Del martes 17 al viernes 20.
Ÿ Visitas guiadas infantiles. Colección medieval. 
Taller-concurso interactivo para niños de 8 a 12 años 
(plataforma kahoot). En colaboración con escuelas de 
verano. Hora: de 10.00  a 12.30h.
Ÿ Visitas guiadas gratuitas para grupos. Colección 
medieval. Imprescindible inscripción previa en 926 226 
896. Hora: de 13.00 a 14.00h.
Ÿ Presentación y puesta en funcionamiento del juego 
familiar “La Edad Media en el Museo de Ciudad Real” 
(plataforma interactiva Kahoot). 
Ÿ VISITAS GUIADAS AL PARQUE ARQUEOLÓGICO DE 
ALARCOS.  Ofrecidas por la Asociación Cultural de 
Amigos del Parque  Arqueológico de Alarcos 
Calatrava en colaboración con la Asociación de 
Guías de CLM.
Jueves 19 y viernes 20. Hora: 20.00h. Inscripción en la 
Oficina Municipal de Turismo (Plaza Mayor, 1/ 
926216486).
Ÿ CONOCEMOS LA HISTORIA DE NUESTRA CIUDAD. 
Actividades para que los más pequeños aprendan, 
exploren y  disfruten los orígenes de su ciudad. Viernes 
20. Hora: de 11.00 a 13.00h en las  Bibliotecas 
Municipales.
Ÿ VISITA GUIADA POR EL CIUDAD REAL HISTÓRICO.   
Sábado 21 a las11.30 h. Precio: Adultos 3€ - niños 
menores 12 años, gratis. Venta entradas en la Oficina 
de Turismo (Plaza Mayor, 1).

Ÿ RECREACIÓN DE VIDA EN ALARCOS  el viernes 20 y 
sábado 21 en Alarcos. 

Durante las jornadas:
(Horarios comienzo: viernes18.00 h / sábado 10.00 y 18.00h)

Ÿ - Exposición de armas y armaduras, Almohades, 
andalusíes y castellanos en la Batalla de Alarcos.
- Cancillería del rey Alfonso VIII.
- Vida civil y militar en 1195.

Talleres específicos:
(Horarios comienzo: viernes19.00 y 20.30h / sábado 11.30 y 
13.00h / 19.00 y 20.30h)

- Tácticas de guerra a finales del siglo XII: la Batalla 
de Alarcos, el desastre castellano frente al triunfo 
almohade.
- La caballería en 1195: el caballero pesado cristiano 
frente al caballero ligero musulmán.
- La infantería en 1195: Un infante castellano frente al 
infante andalusí ¿choque de culturas?
- El combate en 1195: armas, técnicas, 
procedimientos y el concepto de combate en 
cristianos, andalusíes y almohades. El reclutamiento, 
las levas y otras obligaciones feudovasalláticas.

Ÿ RUTA HISTÓRICA EN TREN TURÍSTICO. Del lunes 16 al 
domingo 22. Salidas desde la Plaza del Pilar cada 
media hora aprox. de 12.00 a 14.00h. / de 19.00 a 
23.00h. aprox. Precio 3€. Venta de tickets en el tren 
turístico. 
Ÿ RETO SANCHÍN especial Semana Histórica,  desde 
Facebook Turismo Ciudad Real. Habrá premios 
especiales.
Ÿ PHOTOCALL con los monumentos de Ciudad Real 
en la Plaza Mayor . Del 17 al 22 de 10.00 a 14.00 h.
Ÿ TABERNA MEDIEVAL EN ALARCOS, con gastronomía 
medieval. Del jueves 19 al sábado 21.
Ÿ CLAUSURA SEMANA HISTÓRICA: VISITAS GUIADAS A 

LA PUERTA DE TOLEDO.    
Domingo 22 en horario de mañana y tarde 

Imprescindible inscripción previa en la Oficina de 
Turismo (Pza Mayor, 1 / 926 216 486). Grupos reducidos. 

Gratuito.

Información: Oficina Municipal de Turismo
Plaza Mayor, 1. Tlf. 926 216 486

del 19 al 21 de julio de 2018



Catas, Platos,  Raciones  y  Tapas   Medievales  

Hotel Doña Carlota
Ronda de Toledo, 21 / Tlf. 926 231 610 /

Cerrado: Domingo tarde

Plato: Brioche de solomillo de gamo con frutos silvestres, 
purrusalda y hongos -19,90€-

Ración: Guiso de arroz cremoso con garbanzos -10€-

Tapa: Lasca de bacalao  en salazón -1€-

Mesón Rest. Octavio
C/ Severo Ochoa, 6 / Tlf. 926 256 050 / Cerrado: Domingo

Plato: Panceta Ibérica confitada y mejillones -14€-

Ración: Panceta Ibérica confitada y mejillones -12€-

Tapa: Panceta Ibérica confitada y mejillones -1€-

Rest. Cafet.Don Sancho
C/ Altagracia, 52 bajo / Tlf. 926 256 853 / 

Cerrado: Ninguno

Plato: Delicias de corzo con salsa de frutos del bosque
         -14€-

Ración: Gachas manchegas -7€-

Hostal La Frasca
Plaza Agustín Salido, 2 / Tlf. 651 838 660 / Cerrado: ninguno.

Plato: Placer del Rey Sabio (Solomillo a la almendra) -5€-

Ración: Placer del Rey Sabio (Solomillo a la almendra)
-10€-

Tapa: Placer del Rey Sabio (Solomillo a la almendra) -1€-

Los Mena
C/Lirio, 37 /Tlf. 926 101369 /Cerrado: Lunes

Plato: Codillo al horno  -9€-

Ración: Pollo Bien Sabe -9€-

Tapa: Tostada de sobrasada con queso y miel -1€-

Tapería Cervantes
Pza de Cervantes/ Tlf. 637 725 021 / Cerrado: Domingo

Ración: Pulpo a la brasa -12€-

Tapa: Morcilla crujiente con nube de queso y cebolla 
caramelizada-0€- con la consumición

Café Bocatería Cruz
Plaza Mayor, 2/ Tlf. 661 627 988 / Cerrado:  Domingo

Tapa: Cucurucho de pollo con miel acompañado de un 
vasito de salmorejo -1€-

Vinalia
C/ Lanza, 4 / Tlf. 926 924 909 / Cerrado: Domingo 

Plato: Royal de conejo con verduras  -11,50€-

Ración: Bacalao con salsa de azafrán y frutos secos-8,50€-

Tapa: Verduras de temporada y pollo escabechado -1€-

Fricandó 
C/ Palma, 12 / Tlf. 926 923 097 / Cerrado: Domingo

Plato: Rabo de toro -14€-

Crónicas Carnívoras
C/Hernán Pérez del Pulgar, 3. Tlf: 926 675 135 / Cerrado: 

Ninguno

Plato: Kachopo con ensalada  -15€-

La Soga
Pza de la Provincia, 5/Tlf. 926 921 368/Cerrado: Domingo 

Plato: Arroz cremoso con conejo de campo, caracoles, ali-oli 
de azafrán y champiñones -11,50€-

Tapa: Arroz cremoso con conejo de campo, caracoles, ali-
oli de azafrán y champiñones-1€-

Miami Gastro
Avda del Rey Santo, 3/Tlf. 926 921 943/Cerrado: Domingo 

Plato: Albóndigas de cerdo con salsa especiada y berenjena 
-12€-

Hasta los Andares
C/ Tinte, 5 / Tlf. 609 040 258 / Cerrado: Domingo 

Plato: Jamón ibérico de bellota 100% del Valle de los 
Pedroches -22€-

Ración: Queso curado,  Manchego puro de oveja -10€-

Tapa: Jamón ibérico de cebo,  -0€- con la consumición

Hotel Santa Cecilia
C/ Tinte, 3 / Tlf. 926 228 545 / Cerrado: Domingo noche

Plato: Manjar del Rey al Vino Tinto ( Jamón asado al vino 
tinto con especias) -10,50€-

Ración: Manjar del Rey al Vino Tinto ( Jamón asado al vino 
tinto con especias) -10,50€-

Mata Múa
C/ Delicias, 2 esqu Mata/ Tlf. 665 873 724 /Cerrado: Domingo 

Ración: Albóndigas Caseras -10€-

Tapa: Mollete de chorizo de ciervo con huevo -0€- con la 
consumición

XI
Jornadas 

de

Ciudad Real, 

del al  de julio, 6  1 22
2018

Ÿ Cata DE JAMÓN Y PRODUCTOS DE LA ZONA en 
el Bar Restaurante         La Vuelta. Aprende a 
degustar, distinguir y apreciar estos productos. 
Cata ofrecida por el excelente cortador de 
jamón Pepe Camacho en colaboración con la 
Distribuidora SELVIN Selección, con vinos de la 
bodega Mano a Mano.

Ÿ  Martes 17. 20.00h. , en La Vuelta (pol. Ind 
Ctra de Carrión, 36).Precio: 10€. Reserva 
directa en el establecimiento o en los teléfonos  
926 231 387 /625 161 509


